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Lyxkanapéer 185kr for alla fem - 40kr/styck
Hummerskagen med tryffel

Mildrokt fjordlax med persiljeomelette och pepparrot
Handpillade rakor med vaktelagg

Ankleverterrine med sauternevinsgelé

KalixI6jrom med graslok OBS 55 kr/st

Crostinis 25kr/styck
Svamptapnad med 6rter, parmesan och friterad persilja
Skagen, dill och citronzest

Lax med violet Shisokrasse

Getostcreme, picklad gulbeta och citronbasilika

Drinktilltugg

Marinerade oliver 45kr/person
Saltrostade mandlar 45kr/person
Rotfruktschips med rékt majonas 35kr/person
Gronsakscruditéer med tryffelmajo 45kr/person
Ett urval av charkuterier och ost 115kr/person
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Moms tillkommer med 12%

Vira menyer kan alltid skriddarsys efter hur du vill ha det, baserat pa tillfille, lokal och 6nskemal.
Tillsammans kan vi skapa ndgonting helt unikt.
En géing gjorde vi en brollopsmeny till ett par, som i sex dr sedan dess har bestillt menyn till sin bréllopsdag.
Valdigt roligt och valdigt personligt, tycker vi. Vem vet — kanske tar vi fram din framtida signaturratt?

Atelier 23 by Pontus Frithiof
atelier23@pontusfrithiof.com
0854527300
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Fingerfood 65kr/st sma, 95kr/st stora
Kallrékt ankbrost i salladsblad med strimlade gronsaker,
artskott, hoisin-dressing och friterat rispapper.

"Skagen Supreme roll”, handpillade rakor, agg,
pepparrotsmajonnas, toppad med picklad rodlok

"Swedish Ceviche roll”, ratarnad lax, salladslok, korriander,
citron, gurka, fankal, serveras i salladsblad

Tartelette med blomkalscreme, rahyvlad blomkal, riven timjan,
karamelliserad 16k och tomat

Pan Bagnat med citronmarinerad tonfisk, avokado och tomat

Kock pa plats:

Dry-rub hogrevsburgare med misomajonnas, krispig kal,
picklad rodlok och cheddarost

"Wild boar roll”, pulled vildsvin med graddfil, rostad majs,
picklad rodlok, picklad jalapeno och koriander

Moms tillkommer med 12%

Vira menyer kan alltid skriddarsys efter hur du vill ha det, baserat pa tillfille, lokal och 6nskemal.
Tillsammans kan vi skapa ndgonting helt unikt.
En géing gjorde vi en brollopsmeny till ett par, som i sex dr sedan dess har bestillt menyn till sin bréllopsdag.
Valdigt roligt och valdigt personligt, tycker vi. Vem vet — kanske tar vi fram din framtida signaturratt?
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