
C ater i ng By Pont u s 
catering@pontusfrithiof.com 

08 545 273 00

Vå ra menyer k a n a l lt id sk rädd a r s y s ef ter hu r du v i l l  h a det ,  ba serat på t i l l f ä l le ,  lok a l oc h ön skem å l .
Ti l l sa m m a n s k a n v i  sk apa någont i ng helt  u n i k t .

E n gå ng g jorde v i  en bröl lopsmeny t i l l  et t  pa r,  som i  se x å r sed a n dess h a r best ä l lt  meny n t i l l  s i n bröl lopsd ag.
V ä ld ig t rol ig t oc h v ä ld ig t per son l ig t ,  t yc ker v i .  Vem vet – k a n ske t a r v i  f ra m d i n f ra mt id a s ig nat u r rät t?

E n sä song hos oss ä r t re m å nader oc h d å r i k t ig t f rossa r v i  i  de råv a ror som ä r bä st ju st d å .  
V i utgå r f rå n hu v ud råv a ra n oc h k lu ra r ut hu r den k a n t i l l aga s oc h v ad som ä r god a st at t  h a t i l l . 

Carpaccio på sotad kalv med gulbetsknyten, 
picklad röd steklök, Västerbottencréme 

och briochekrutong
 

Kryddstekt kronhjortsytterfilé med tryffelsky, 
pumpacréme och bakade vintergrönsaker

 
Skummig lemoncurd, rårörda blåbär, 

brynt smörkaka och karamelliserad bovete

595 kr/person
 

Moms tillkommer med 12%

P O N T U S  I  S Ä S O N G 
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Vå ra menyer k a n a l lt id sk rädd a r s y s ef ter hu r du v i l l  h a det ,  ba serat på t i l l f ä l le ,  lok a l oc h ön skem å l .
Ti l l sa m m a n s k a n v i  sk apa någont i ng helt  u n i k t .

E n gå ng g jorde v i  en bröl lopsmeny t i l l  et t  pa r,  som i  se x å r sed a n dess h a r best ä l lt  meny n t i l l  s i n bröl lopsd ag.
V ä ld ig t rol ig t oc h v ä ld ig t per son l ig t ,  t yc ker v i .  Vem vet – k a n ske t a r v i  f ra m d i n f ra mt id a s ig nat u r rät t?

E n sä song hos oss ä r t re m å nader oc h d å r i k t ig t f rossa r v i  i  de råv a ror som ä r bä st ju st d å .  
V i utgå r f rå n hu v ud råv a ra n oc h k lu ra r ut hu r den k a n t i l l aga s oc h v ad som ä r god a st at t  h a t i l l . 

Pontus hummersallad med avocado, mango, 
tomat och het rhode island dressing

Piggvar med beurre blanc, forellrom samt 
säsongens grönsaker

Tarte tatin med vaniljgrädde och riven pistage

Chokladpraliner

795 kr/person
 

P O N T U S  C L A S S I Q U E 
2 0 1 9
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Vå ra menyer k a n a l lt id sk rädd a r s y s ef ter hu r du v i l l  h a det ,  ba serat på t i l l f ä l le ,  lok a l oc h ön skem å l .
Ti l l sa m m a n s k a n v i  sk apa någont i ng helt  u n i k t .

E n gå ng g jorde v i  en bröl lopsmeny t i l l  et t  pa r,  som i  se x å r sed a n dess h a r best ä l lt  meny n t i l l  s i n bröl lopsd ag.
V ä ld ig t rol ig t oc h v ä ld ig t per son l ig t ,  t yc ker v i .  Vem vet – k a n ske t a r v i  f ra m d i n f ra mt id a s ig nat u r rät t?

E n sä song hos oss ä r t re m å nader oc h d å r i k t ig t f rossa r v i  i  de råv a ror som ä r bä st ju st d å .  
V i utgå r f rå n hu v ud råv a ra n oc h k lu ra r ut hu r den k a n t i l l aga s oc h v ad som ä r god a st at t  h a t i l l . 

Bakad rotselleri med pumpa, shitake, 
rostad bovete och ört- och tryffelvinaigrette

Rostad blomkål med friterad tempeh, örtgravad 
pak choi och sås på reducerad rödbeta

Pudding på rostad mandelmjölk med 
rårörda blåbär och ört-granité

495 kr/person
 

Moms tillkommer med 12%

P O N T U S  G R Ö N A 
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