By
PONTUS

FRITHIOF

En sisong hos oss dr tre manader och d& riktigt frossar vi i de rdvaror som ar bast just da.

Vi utgdr frin huvudrdvaran och klurar ut hur den kan tillagas och vad som ir godast att ha till.

PONTUS I SASONG
JANUARI - FEBRUARI 2019

Carpaccio pa sotad kalv med gulbetsknyten,
picklad rod steklok, Visterbottencréme
och briochekrutong

Kryddstekt kronhjortsytterfilé med tryftelsky,
pumpacréme och bakade vintergronsaker

Skummig lemoncurd, rarérda blabir,
brynt smorkaka och karamelliserad bovete

595 kr/person
Moms tillkommer med 12%

Vira menyer kan alltid skriddarsys efter hur du vill ha det, baserat pa tillfille, lokal och 6nskemal.
Tillsammans kan vi skapa nigonting helt unikt.
En ging gjorde vi en bréllopsmeny till ett par, som i sex ir sedan dess har bestillt menyn till sin bréllopsdag.
Valdigt roligt och valdigt personligt, tycker vi. Vem vet — kanske tar vi fram din framtida signaturritt?

Catering By Pontus

catering@pontusfrithiof.com
08 54527300




By
PONTUS

FRITHIOF

En sisong hos oss dr tre manader och d& riktigt frossar vi i de rdvaror som ar bast just da.

Vi utgdr frin huvudrdvaran och klurar ut hur den kan tillagas och vad som ir godast att ha till.

PONTUS CLASSIQUE
2019

Pontus hummersallad med avocado, mango,
tomat och het rhode island dressing

Piggvar med beurre blanc, forellrom samt
sasongens grénsaker

Tarte tatin med vaniljgrddde och riven pistage

Chokladpraliner

795 kr/person

Vira menyer kan alltid skriddarsys efter hur du vill ha det, baserat pa tillfille, lokal och 6nskemal.
Tillsammans kan vi skapa nigonting helt unikt.
En ging gjorde vi en bréllopsmeny till ett par, som i sex ir sedan dess har bestillt menyn till sin bréllopsdag.
Valdigt roligt och valdigt personligt, tycker vi. Vem vet — kanske tar vi fram din framtida signaturritt?
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catering@pontusfrithiof.com
08 54527300
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En sisong hos oss dr tre manader och d& riktigt frossar vi i de rdvaror som ar bast just da.

Vi utgdr frin huvudrdvaran och klurar ut hur den kan tillagas och vad som ir godast att ha till.

PONTUS GRONA

2019

Bakad rotselleri med pumpa, shitake,
rostad bovete och ort- och tryffelvinaigrette

Rostad blomkal med friterad tempeh, 6rtgravad
pak choi och sés pa reducerad rodbeta

Pudding pa rostad mandelmjolk med

rarérda blabar och Ort-granité

49S kr/person

Moms tillkommer med 12%

Vira menyer kan alltid skriddarsys efter hur du vill ha det, baserat pa tillfille, lokal och 6nskemal.
Tillsammans kan vi skapa nigonting helt unikt.
En ging gjorde vi en bréllopsmeny till ett par, som i sex ir sedan dess har bestillt menyn till sin bréllopsdag.
Valdigt roligt och valdigt personligt, tycker vi. Vem vet — kanske tar vi fram din framtida signaturritt?

Catering By Pontus
catering@pontusfrithiof.com
08 54527300




